
ウイスキーWhisky

Shochu

Sake

Wine

M E N U

1,000 円

1,000 円

  900 円

  950 円

  900 円

1,800 円

1,800 円

1,530 円

1,620 円

1,530 円

焼酎

  900 円

  650 円

  650 円

1,200 円

1,000 円

  800 円

1,200 円

  900 円

  900 円

1,400 円

1,200 円

1,000 円

Ardbeg -TEN-

AGED 10 YEARS

AGED 12 YEARS

( Akiu Winery)

LAPHROAIG

BOWMORE

宮城峡

伊達

喜萬（清酒粕）

（麦焼酎）

（芋焼酎）

（純米大吟醸）

（純米吟醸）

（純米酒）

瑞鳳

桜離宮

宮寒梅

日本酒

宮寒梅

  900 円

1,000 円

1,800 円

2,000 円

RIVER WINDS ROUGE 2020

ワイン

KARAKAMI ORIGINAL WINE

あきうまい



海底貯蔵酒プロジェクト
M e r m a i d  k i s s

「酒の熟成」という試みにおいて、近年非常に注目が高まっている手法があります。それは「海中熟成」。中世のころ「沈

没してしまった輸送船から引き上げられたワインが非常に美味しくなっていた」というようなことがあり、そこから発想さ

れた熟成法なのだといいます。

ワインや日本酒などは環境の大きな変化に弱く、熟成にあたっては、そのお酒に適した環境を一定に保ち続ける必要が

あります。そのためワインセラーや貯蔵庫のような設備が必要になるのですが、温度や環境の変化が少ない海中では特

殊な設備がなくとも熟成が可能になるのです。

さらに一説によると、海中には波や音、生物の活動による細かな振動が絶えず発生しており、それがお酒の熟成を促

進させる効果があるといいます。熟成により風味がまろやかになった酒は、口にした時にアルコールの刺激が少ないとい

う特徴があるのですが、海中の微振動によりそれが引き起こされると考える人も少なくないようです。

ここでは、人魚が沈めたお酒に素敵な魔法をかけてくれるということにしておきましょう。

海底貯蔵酒とは…

石巻市の東側に位置する牡鹿半島の海で

半年以上の期間、海底貯蔵しておりました。

牡鹿半島は養殖漁業が盛んで、ホヤ、ホタテ、

カキ、ワカメなどが養殖されています。

この海を知り尽くしている漁師さんのご協力

のもと、試験的にベストと思われる箇所に

沈めました。

海底貯蔵酒にロマンを感じて頂いた方、感じなかった方も、
是非一度「話のタネ」に、

ここでしか味わうことが出来ないお酒を
味わってみてはいかがでしょうか？

どこの海で熟成されたのか…？


